INOFINE V™ MES es una formulacion a base de proteinas vegetales que no contiene

gluten (y, por tanto, no estd sujeta al etiquetado de alérgenos en virtud del Reglamento).

INOFINE V™ MES est4 elaborado a partir de proteinas de guisante en suspension.

Esta formulacidn liquida se ha desarrollado para cumplir 2 objetivos:
e Una utilizacién inmediata (ahorro de tiempo: sin preparacion particular],
¢ Una calidad técnica particularmente elevada que incluye una floculacién y una sedimentacion rapida.

INOFINE V™ MES es particularmente activo a pH vinico gracias a su accion floculante y a su capacidad de formar complejos con
los polifenoles. Se recomienda para el tratamiento preventivo de mostos sensibles a la oxidacién. Cuando se utiliza en el vino,
INOFINE V™ MES puede aumentar la resistencia a la oxidacién y reducir la concentracién de compuestos fenélicos oxidados y
oxidables.

INOFINE V™ MES mejora las cualidades organolépticas. Reduce la sensacién de amargor y elimina las notas vegetales o
herbaceas en los vinos que han sufrido dafios oxidativos (variedad de uva sensible, elevada entrada de aire durante el proceso
de vinificacién, etc.).

Aligual que suhomélogo en polvo, INOFINEV™ MES puede recomendarse para la flotacién y garantiza una buena compactacion
de las lias.

Remover INOFINE V™ MES en al menos el doble de su volumen de mosto o vino para reducir su viscosidad y dispersar el
producto a continuacion en el volumen total a tratar. La adicién final al mosto o al vino se puede realizar a través de un racor de
encolado o por introduccién en la cuba con agitacion.

Evitar removidos excesivos que puedan oxidar el vino, no obstante debido a la viscosidad de la formulacién, es importante
remover vigorosamente en el momento de la introduccién del producto en el vino.

Trasegar los dias que siguen a la sedimentacion completa de las lias. La adicién de bentonita participa en la aceleracion del
fenémeno.

En mosto blanco y rosado: de 10 a 80 cL/hL segln el estado sanitario de la cosecha
e Enflotacién: de 5a 10 cL/hL

* Envinoblanco:de 5a 15 cL/hL

® Envino tinto: de 10a 20 cL/hL

Se recomiendan ensayos de laboratorio.

Dosis maxima autorizada: 50 cL/hL.

*10L,22kgy 1000 kg

INOFINE V™ MES sedimenta de forma natural (no contiene agentes suspensives), por lo que debe rehomogeneizarse antes
de su uso simplemente agitando enérgicamente el envase. Para el envase de 1000 kg, utilizar un agitador para volver a
suspender el producto.

Almacenar en un lugar seco, sin olores y bien ventilado, a una temperatura comprendida entre 5y 25°C, al abrigo del aire y de la
luz. Una vez abierto, cerrar bien el envase y utilizar el producto en el plazo de un mes.
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La capacidad floculante se demuestra bien en
este ejemplo, donde después de Ia
introduccién de 2 proteinas de guisante
sopresa en un vino blanco, la floculacién es
muy visible en el tubo de ensayo que contiene
la preparacion de INOFINEV™ MES.
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